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1978’den Glnimuze Degismeyen Lezzet
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Hakkimizda

1978'den glinlimlze 40 yildir déner sektdriinde guvenilir bir isim
haline gelmis olan Sait Déner 60 ton isleme kapasitesine sahip olan Et
isleme tesisinde Uluslarasi Gida Gvenligi kurallan dogrultusunda
Uretimini stirdirmektedir. Bulundugumuz cografyadaki en lezzetli
etlerin yetistirildigi Balikesir ve Génen bdlgelerinden temin edilen
%100 vyerli ve dogal besi hayvanlari Helal kesim kurallan
dogrultusunda kesim yapan tedarikcilerden temin edilir. Karkas
halinde temin edilen dogal besiler uzman kasaplarimiz tarafindan
kemiksiz islemine tabi tutulur ve tim kemik, sinir, kikirdak gibi tiretime
girmeyecek kisimlari ayrigtirihir.

Kemiksiz hale getirilen etlerimiz yapraklik ve kiymalik olarak ayirilir.
Yaprak icin uygun olan etler son teknoloji yaprak agma makinelerinde
acilir, makinanin agamayacagi buylklikte olan etler ise doner
ustalarimiz tarafindan el ile yaprak haline getirilir. Yaprak haline
getirilen etlerimiz Sait Dénerin &zel formtill ile geleneksel ustllere
uygun olarak terbiye edilir. Terbiyelenmis etlerimiz déner ustalarimiz
tarafindan siparis kilogramlari dogrultusunda yaglhlik orani dikkate
alinarak sislere takilir. Sait Déner glivencesini gdsteren etiketleme ve
gidaya uygun strecleme kullanilarak paketlemesi tamamlanan
dénerlerimiz bekletiimeden soguk hava depolarimiza sevk edilir.

Bu sayede hazirlik asamasindan sofralariniza kadar gida glivenligi en
Ust dlizeyde tutularak ve Uretimin her asamasinda HACCP kurallarina
uyularak trtinlerimiz nihai tiketiciye kadar gtivenle aktarilir.

“Tlrkiye’nin En Lezzetli Déneri”
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Hazir Doner Cesitlerimiz

Zaten Donerci Ustam var.
Neden Haziv Dénevri
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Neden Sait Doner?

Sait Déner 1978 yilindan glnimiize 40 senedir kazandig
tecrlibeyle déner sektdriinlin dnctisli konumundadir ve tiim sektdr
tarafindan glivenilirligi bilinmektedir. istanbuldaki ilk déner
restoranlarindan biri olan Sait iskender markasi Kasimpasa ve
Laleli subelerinin ardindan istinye Subesinin aciligini yapmistir ve
yillik 300.000'i agkin misafir agirlamaktadir.

2017 Yilinda agmis oldugu 60 ton et isleme kapasitesine sahip
et isleme tesisinde ise en yiliksek gida hijyen standartlan
uygulanmaktadir.

ISO 22000 ve ISO 9001 Kalite Standart Belgelerine uygun
gérulmis olan et igleme tesisimiz veteriner hekimlerimiz
denetiminde et kabulleri yapilir ve glnlik olarak gida
mithendislerimiz tarafindan denetlenir.

Et Isleme Tesisimizde (retilen hazir dénerler hem kendi
isletmelerimize hemde hazir ddner temin ettigimiz mugterilerimize
frigofrik araglarimiza yiiklenerek soguk zincir bozulmadan saglikli,
hijyenik ve glvenli bir sekilde teslim edilir. Sait Déner kendi
restoranlarinda kullandigi Urlinler ile ayni yuksek kalitede trtini
hazir déner musterilerine temin etmektedir.

“Tlrkiye’nin En Lezzetli Déneri”
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Et isleme Tesisimiz

ISO 22000, ISO 9001 ve
Helal Kalite belgelerine
sahip olan et isleme
tesisimizde iiretimden
son tiiketiciye ulagana

kadar soguk zincir

bozulmadan hijyenik

iliretim yapilmaktadir.

“Tlrkiye’nin En Lezzetli Déneri”
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Sertifikalarimiz ve Kalite Belgelerimiz
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Dénerde Kurulu
pokilme problemi Yagiyorum-
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Referanslarimizdan Bazilan

Sektdrdeki tecrlibelerimize ve essiz lezzetimize glivenerek markamizi
tercih eden kurumsal firmalardan bazilari. Musteri memnuniyetini
daima en Ust dlizeyde tutarak en kaliteli hizmet vermeyi hedefleyen
markamiz tim Urlnlerinde Ustlin lezzet standartina ulagmistir.
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Tel: 021232316 86
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