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HAKKIMIZDA

AN

Sait iskender markasiyla 40 yili agkin siiredir Laleli - istinye ve Kasimpasa olmak izere
3 subemizle hizmet vermekteyiz.

Etlerimiz Balikesir, Bandirma ve Gonen bdlgelerinden ozenle segilmekte, helal kesim kurallari
cercevesinde, veteriner hekim kontroliinde, modern entegre tesislerde kesilmektedir. Etlerimiz soguk
zincir kinlmadan et isleme tesisimize ulastinimaktadir. Sebze cesitlerimiz Yalova bélgesinden,
bakliyat tiirleri markalagmis isletmelerden temin edilmektedir.

Et isletme tesisimizde ve tiim restorantianmizda ziraat miihendisi ve gida miihendisi denetiminde
hijyen ve gida giivenligi saglanmaktadir. Stoktaki malzemelerimiz Gida Muhafaza
Giivenligi Yonetimi sistemine gore muhafaza edilmektedir. Eksiksiz hizmet anlayisi ile
meslegimize ve ticari yasama duydugumuz saygi nedeniyle firmamiza ait
IS0 22000 ( Gida Giivenligi Yonetim Sistemi ), ISO 90001 ( Kalite Yoneitim Sistemi ) ve HELAL GIDA
sertifikalan bulunmaktadir.

Restoran hizmetleri kapsaminda yarim asirlik tecriibe ve birikime sahip olan igletmelerimiz
miisterilerine sundugu en iyi kalite ve en iyi hizmet anlayii ile sektdriinde markalasmay basarmis
olup, SAIT, SAIT Et Lokantasi, SAIT Bey, SAIT Efendi, Kebapgi SAIT, SAIT Déner, Yanakgl, LAFresh ve
Hatun Manti ibareli tescilli markalara sahiptir.
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%100 Hijyen ve Temizlik Giiven Kalite Belgelerimiz Kazandiran Yatinm

Personelimiz periyodik olarak En kaliteli ve en lezzetli Gronleri Kalite anlayisimizi ve hizmet Markamiz yatinmcisina

gida hijyeni konularinda kontrol secerek sizler icin haziryoruz. kalitemizi belgeleyen beklentilerinin Uzerinde kazang
sertifikalanmizla sizlere saglayacak.

edilmekte ve egitmlerini

almaktadirlar. guvenilir bir hizmet sunuyoruz.

Et isleme Tesisimiz

—e Lezzel Yolculuou e
Tarifi kendine has, karsi konu-
lamaz lezzetiyle sait doner
gunluk olarak tom subelere

® |lezzet yolculuguna cikiyor ve
halkla bulusuyor.




¥ saitddner

Siztle Franchisee Dlun
Enfes dnerimizi Sehrinizle tanistirn




—~ ¥ saitdoner -

~ 40 yil askin gida sektiriinde tecriibe.

~ Sektdriinde taninmis marka.

~ 180 22000, IS0 9900 ve HELAL ET sertifikalarina sahip.

~ |S0 22000, IS0 9900 ve HELAL ET isleme tesisinde son teknoloji
ve hijyen standartlarinda iiretim.

> Merkezi iiretimden taze olarak temin edilen standart lezzet.

> Toplum tarafindan bilinen geleneksel lezzet.

~ Tiirkiye'nin en lezzetli doneri.

~ Fast-food ve fast-casual restoran sistemi.




> Sizden higbir Franchise bedeli talep etmiyoruz!

~ Kar'imiza ortak olmuyor ve Royalty talep etriyoruz!

> Biz diinerin en iyisini iiretiyoruz siz kendi isinizin patronu oluyorsunuz.

> B0 ton iiretim kapasitesine sahip et isleme tesisimizde en iyi lezzeti ve en kaliteli iiriinleri
liretiyoruz.

~ S0 22000, IS0 9900 ve HELAL ET sertifikalarimiza uygun olarak tiim hijyenik gereksinimleri
gerceklestirerek iiretimimize giiven katiyoruz.

~ 40 senelik gida sektdriinde tecriibe hirikimi.

~ Markalasma siirecinde basariya ulasmis.

> Her giin, her subede ayni lezzete ve ayni kaliteye ulasabilirsiniz.

> Merkezden siirekli destek ve egitim sagliyoruz.

> Yiiksek degil siirekli karlilk.

~ Gergek finans ve tahmini mah raporlama ile franchiser'in ulasacag basari ve kar orani.

' > Biz herseyi degil ama iskenderi ¢ok iyi yapiyoruz!

> Reklam ve tanitiminizi sizin yerinize biz yapiyoruz!

> Mimarn projeyi biz iistleniyoruz. :

> Projeyi Sait diner igin 3-5 haftada, Sait doneri iskender igin ise 4 ila 8 hafta arasinda anahtar
teslim hale getiriyoruz.

> Tiim lojistik siirecini sizin igin kusursuzca gercgeklestiriyoruz.

> Gerekli zamanlarda rutin denetimleri gerceklestiriyoruz.

> Her giin kendimizi dahada gelistiriyoruz.




Franchise Sirec
oy

. Basvuru
Franchise adayi tarafimizdan Subenin
sitemiz iizerinden I incelenir, ona lokasyonu
formu doldurarak durumunda bir ve magiaza
basvuru yapar. gggifliii:(l asamaya incelenir.

Minimum 1

Mimari
maksimum 2 ay %sgglt(nrasyun eklibimiz
icinde sube siireci {eni sube igin
calismaya hazir baslatilir onseptimizi
hale gelir. ’ - subeye uyarlar.
el Personel Gerekli
siireci boyunca temin = > tedarikler
merkezden gerekli ve egitimi merkezden
destekler gerceklestirilir. saglanir.

‘ gerceklestirilir.

A\

Sube
acihsi
gerceklestirilir.

Acilis Sonrasi Sirec
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Kurdutjumuz siparis

02

03

\urdugumuz Subelerde mutfak ve Miisteri portfoyunu
s1str|i(m| UZ:trfmden servis egitimlerini genisletmek icin cevre
"banm‘:(zs? a,i"?ﬁizi > gergeklestiriyor biilgede reklam tanitim
gildiriynr‘\lm s giin uygulamali olarak ve pazarlamanizi
teslim ediyoruz. gasteriyoruz. gerceklestiriyoruz.
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Toplu sebze. igecek,

06

Franchise aday! Biz sizi basariya hakli

at alimla
isletme devamliligiini ulastiracak tiim u?mllli:\daanl::rk;mlé:l
safjlayabilcek icin adimlarinizda iizel indirimlerden
2;:;’;';3:?““ sahip yaminizda oluyoruz. yararlanmanizi

safliyoruz.
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ISKENDER
FRANCHISE

Girisimeiler icin riski minimuma indiren, bol kazanch, bol avantajh bir sistemi.
Yapilan arastirmalara gdre kendi isini siirdiiren bir isletmecinin yillik basan orani % 35 diizeyinde iken franchise
sistemi icerisinde olan isletmenin basaril olma orani % 95,

1S ORTAKLARINI ariyor,




¥ saitddner

Bu konseptimiz 30 ile 50 m2 arasinda degisen
sadece %100 Yaprak et déner satisi yapilacak
olan subelerden olusuyor.

Hizh msteri déngust olan konseptimiz kalabalik
cadderler, AVM'ler ve sehirici t0m kalabalik bolgeler
icin uygun.

¥ saitddner icin yatinm maliyeti 40.000 ile 80.000
“arasinda degismektedir.

> Sube ozellikleri =

Sube Olgiileri Galisma Giinleri
30 - 80 m2 arasi ve Saatleri

Yatinnm Bedeli 7x 10-22
40.000 - 80.000 tl. Giinliik Ciro

( 50 kg ddéner satisi Gzerinden )

Calisan Kisi Sayisi
3-6 5.000 - 10.000 tl

Brut Karlihk Oram

%60 ( Cido kar orami )

Miisteri Segmenti
a-b-c-d

¥ saitddner fiskenoer

Bu konseptimiz 100 ile 200 m2 arasi olan
lokasyonlarda uygulaniyor.

Sait déner iskender subelerinde dénerin yaninda
iskender de servis ediliyor. Bu subeler fast - casual
olarak gecen bir restauran tipi. Hem hizli hemde
keyifli yemek yenen restoran konseptimizde insan
akisinin yogun oldugu yerlerde tercih ediliyor.

'Sdfdﬁnerllsxsuosn icin yatinm maliyeti 80000 T| + KDV
ile 160.000 + KDV arasinda degismektedir.

» Sube ozellikleri =

Sube Olgiileri Calisma Giinleri
80 - 160 m2 arasi ve Saatleri
Yatirim Bedeli 7x10-22
80.000 - 160.000 tl. Giinliik Ciro
Gahsan Kisi Sayisi ( 50 kg déner satisi Uzerinden )
3-6 6.000 - 20.000 tl

Brut Karlihk Oram

%60 ( Cida kar oran )

Miisteri Segmenti
a-b-c
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saif “Tiirkiye'nin En Lezzetli Daneri”
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Saif Iskender Restoran Punlluun Mah. Katar Cad. No: 19 Istinye / Sariyer / Istanbul

J
0 (212) 229 68 &8

(¢
www.Saitdoner.com
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franchise@saitiskender.com

dzertasarim/0 535 250 02 01
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